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Name:   _________________ 
 

Datum: _________________ 
 

ÜBERRASCHUNGSTEST 
 

Hygiene in der Stationsküche 
 

  ja nein 

1.  Dürfen Eheringe bei der Arbeit in der Stationsküche getragen werden? ☐ ☐ 

2.  
Dürfen Sie die Arbeitskleidung, welche Sie in der Stationsküche tragen  
zu Hause waschen? 

☐ ☐ 

3. 
Dürfen Besucher (ohne Ausnahmegenehmigung) in der Stationsküche  
Speisen zubereiten? 

☐ ☐ 

4. Dürfen Lebensmittelreste eingefroren werden? ☐ ☐ 

5. 
Dürfen Speisen im Kühlschrank, die sich nicht in Originalgebinden befinden,  
länger als 12 h verwendet werden? 

☐ ☐ 

6.  Dürfen Getränkepackungen auf dem Boden gelagert werden? ☐ ☐ 

7. 
Dürfen Sie in Pflegeinrichtungen bei allen BewohnerInnen die Lebensmittel 
in ihren Zimmer kontrollieren?  

☐ ☐ 

8.  Dürfen Sie Desinfektionsmittel mit Reinigern mischen? ☐ ☐ 

9.  Dürfen Spülbürsten in der Stationsküche genutzt werden?  ☐ ☐ 

10.  Dürfen Sie eine Schädlingsbekämpfung durchführen? ☐ ☐ 

11.  
Dürfen Speiseabfälle ans Tierheim zur weiteren Verfütterung  

abgegeben werden?  
☐ ☐ 

12. Soll der Kühlschrank eine Temperatur zwischen + 4 ° C bis + 7 °C haben? ☐ ☐ 

13. Sind wöchentliche Kühlschrank-Temperatur-Kontrolle ausreichend? ☐ ☐ 

14. Ist gekühltes oder mit CO2 -versetztes Wasser ein Lebensmittel? ☐ ☐ 

15. Müssen Kochutensilien immer im Geschirrspüler gereinigt werden? ☐ ☐ 

 

16:       Unter welchen Umständen muss die Stationsküche geschlossen werden? 

             Führen Sie (in ganzen Sätzen) aus:  

 

 

 


